


 フリガナ

※チームの場合は代表者名をご記入ください。

年齢: 才

連絡先：

E-mail ：

※個人情報は事務局にて厳重に管理し、本コンテスト以外では使用致しません。
※応募作品の著作権はたまごニコニコ料理甲子園事務局に帰属とします。
※キャラクターの使用や著作物が掲載されている食器や小物などが写りこまないようにご注意ください。

学校所在地（県名も記載）

作品名（15文字以内）：

お名前：

生年月日:

※学校で応募する場合の連絡先・E-mailは学校か担任
※個人で応募する場合の連絡先は個人

第11回たまごニコニコ料理甲子園応募用紙

学校名：

作品写真を貼付してください。

材料（　　人前）
※一人前当たり、たまご2個以上使用（必須）

レシピ（　　人前）

こだわりや想いなどPRポイント（60文字以内）

チーム名及び代表者以外の氏名/
　　　　　　　　チーム紹介（60文字以内）



◇ たまごニコニコ料理甲子園 エリア予選規定 

〔北海道・東北〕〔関東〕〔中部〕〔近畿〕〔中国・四国〕及び〔九州・沖縄〕 

６エリアに分けて書類選考を行い、９月下旬までに各エリア代表作品１点を決定する。 

 

 

◇ たまごニコニコ料理甲子園 決勝大会規定 

１ ． 決勝大会に出場する6チームには、各チーム出場者３名（引率者除く）分までの国内旅費実費

及び宿泊代（一律10,000円×３名分まで）を支給する。 

 

２ ． 決勝大会で使用する食器は、白色を基準としたものを主催者が用意する。 

 （持ち込みも可能） 

 

３ ． 決勝大会で使用する食材すべて（卵・調味料等）を各チームで用意して持参する。食材の費

用として1チームあたり一律3,000円を支給する。 

 

４ ． 決勝大会では東京栄養食糧専門学校内の調理室で行う。設備はガス調理器とともに電子レン

ジを使用することができる。その他の調理器具を必要とする場合は事前に協議する。 

 

５ ． 決勝大会は2025年11月5日(水)とする。詳細は決勝大会出場者に追って案内する。 

 

６ ． 調理方法等 

① 調理は3人以内で行い、調理時間は下準備を含め60分間とする。 

② 調理は3人前（3皿）を調理する。 

③ 調理後、審査員による試食・審査を行うため、3皿に盛り付ける。 

・審査員全体像確認用 

・写真撮影用 

・試食用（審査員人数分取り分けてもらいます） 

④ 試食は出来上がったチームから順に行う。 

 

７ ． 審査基準 

試食・審査では、「味付けの良さ」「見た目の良さ・盛り付け方・彩の良さ」 

「創作性」「料理のしやすさ（ 普及性）」「栄養バランス」「ストーリー性（ こだわ

り）」の各評価項目に従って審査する。 

 

以上 


